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PrREMIER

Park Hotel





Suppen (ab 10 Personen)
Westfälische Festtagssuppe

mit Markklößchen

Eierstich und Gemüse

€ 5,30

Curryrahmsuppe

mit Garnelen

und Ingwersahne

€ 5,30

Karotten-Ingwersuppe

mit Zanderfilet

€ 5,40

Kartoffel-Bärlauchsuppe

mit Forellenfilet

€ 5,40

Klare Tomatensuppe

mit hausgemachten

Ziegenkäse-Ravioli

€ 5,60

Perlhuhnkraftbrühe

mit Shii Take Pilzen

unter der Blätterteighaube

€ 6,40

Kalte und warme Vorspeisen (ab 10 Personen)
Scheibchen von rosa gebratener Kalbshüfte

mit Gurken-Joghurtsauce

und Löwenzahnsalat

€ 6,80

Feines Kalbsragout

an Weißweinsauce

in Blätterteig serviert

€ 7,20

Tatar von Räucherlachs und Forelle

mit Kräuterschmand

und Salatstrauß

€ 7,60

Meeresfrüchte

in Dill-Hummersauce

auf Bandnudeln serviert

€ 7,60

Zanderfilet im Strudelteig

mit Gemüsestreifen

auf Hummerrahmsauce

dazu Wildreis

€ 7,80

Rotbarbenfilet

in Pinienbutter gebraten

auf Rucola-Risotto serviert

€ 8,20

Bunter Salat

in Kräuter-Vinaigrette

mit gebratenen Scampi

€ 8,30

Hauptgänge (ab 10 Personen)
Krustenbraten vom Schwein

im eigenen Saft

mit Wirsingstrudel und Schmelzkartoffeln

€ 14,20

Kalbsroulade

mit Schinken und Gemüse gefüllt

im eigenen Saft

auf Kartoffel-Kräuterpüree serviert

dazu Karotten- und Bohnenbündchen

€ 14,80

Kalbsbraten

an Rosmarinjus

mit Kohlrabitalern und Blattspinat

dazu Polentaplätzchen

€ 15,20

Maispoulardenbrust

auf Mango-Paprikagemüse

mit Sojasprossen

an Curryrahmsauce

mit Basmatireis

€ 15,40

Hähnchenbrust

mit Pilzallerlei gefüllt

auf Bandnudeln serviert

an Rotwein-Buttersauce

dazu junge Möhrchen

€ 15,50

Schweinelendchen

im Ganzen gebraten

auf Bohnenrauten serviert

an Pommery-Senfsauce

dazu Rosmarinkartoffeln

€ 16,20

Hauptgänge (ab 10 Personen)
Gefüllte Perlhuhnbrust

auf Lauchgemüse serviert

an Portweinjus

dazu Kartoffelroulade

€ 16,20

Steinbeisserfilet

im Pesto-Brickteig

auf geschmortem Gemüse

dazu Rosmarinkartoffeln

€ 16,20

Kalbsgeschnetzeltes

mit Shii Take Pilzen

Lauchstreifen und Tomate

dazu Basilikumnudeln

und Blattsalate der Jahreszeit

€ 16,20

Schweinefilet

im Schinkenmantel

mit Mozzarella überbacken

auf Rucola-Risotto serviert

dazu Zucchini-Tomatenragout

€ 16,40

Lammhaxe

in Gemüse-Rotweinsauce

dazu Blattspinat mit Pinienkernen

und Kartoffelauflauf

€ 16,40

Hauptgänge (ab 10 Personen)
Geschmorte Ochsenbacken

in Rotweinsauce

mit Wurzelgemüse

dazu Kartoffelschaum mit Schalotten

€ 16,40

Zanderfilet

im Salbei-Schinkenmantel

auf Erbsen-Kartoffelschaum

an Limettensauce

dazu Blattsalate der Jahreszeit

€ 17,20

Doradenfilet

unter einer Räucherlachskruste

an Noilly Prat Sauce

dazu Kaiserschoten

und Nusskartoffeln

€ 17,60

Lammcarre

unter einer Oliven-Kräuterkruste

auf Ratatouille serviert

dazu Cous Cous

€ 18,40

Flugentenbrust

mit Honig-Sesamkruste

an Balsamicojus

dazu Mandelbrokkoli

und Kartoffel-Gemüsebällchen

€ 18,40

Dessert (ab 10 Personen)
Erdbeeren

mit grünem Pfeffer

und Mascarpone

€ 4,80

Rhabarber-Erdbeer-Grütze

in der Hippenblüte

mit Vanillerahmeis

€ 4,80

Johannisbeermus

auf Vanillespiegel

mit Pistazieneis

€ 5,20

Schokoladen-Mandeltörtchen

mit Sauerkirschen

und Vanillesauce

€ 5,40

Schokoladen-Minzparfait

mit Ananasragout

und Sauerrahmmus

€ 5,40

Erdbeeren

mit eigenem Sorbet

und Grand Marnier

€ 5,40

Bayerische Vanillecreme

auf Pralinensauce

mit dreierlei Früchten

€ 5,60

Eierlikörparfait

auf Himbeerspiegel

mit Brandteigkrapfen

€ 6,20

Mediterranes Menü (ab 10 Personen)
Scampi

mit Limetten

in Artischockenböden

* * *

Dorade

in Aromen gebraten

mit Pinienkernen

auf geschmortem Gemüse serviert

dazu Ciabattabrot mit Pestokruste

oder

Perlhuhnbrüstchen 

mit Rosmarin gebraten

auf geschmortem Gemüse

mit Basilikum-Gnocchi

* * *

Creme Catalana

mit Rohrzucker karamellisiert

€ 28,50
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